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FRST MENU
VOORGERECHT

Steak tartaar met kwartelei

Garnalencocktail met grapefruit en granaatappel

"V Bietencarpaccio met geitenkaas
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. "V Zoete aardappelsoep met rode pesto L 3
o "V Bospaddenstoelensoep met room “/f
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| [100FDGERECHT

Grootmoeders konijnenbout in een volle rijke saus
=) Picanha met peper-cognacsaus
Zalmfilet met krokante notenlaag en champagne vissaus

"V Truffel risotto met champignons en burrata

Worden geserveerd met aardappelgratin, salade, groente, stoofperen en frietjes

NAGERECHT

Y Huisgemaakte tiramisu met witte chocolade-ijs

. VNotencrumble van appel en peer met room en witte chocolade-ijs
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€55,00 PER PERSOON

Eerste kerstdag 12.00 - 16.00 of 18.00 - 22.00
Tweede kerstdag 12.00 - 16.00 of 18.00 - 22.00

Reserveren kan via: 06-58745003
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